
= pizza bianca

= privi di carne e di pesce

RISTORANTE PIZZERIA

LE PRO
I nostri cavalli di battaglia!

All’impasto di queste pizze vengono dedicate 
72 ore  tra maturazione e lievitazione.  
Grazie alla biga riusciamo a ottenere un  
cornicione alto  e  morbido  e a garantire alta 
digeribilità  e  leggerezza

VERA NAPOLI - 12 €
Polpa e pelato di Pomodoro 100% italiano “Oro 
del Vesuvio”, Mozzarella di Bufala Campana Dop, 
Fiordilatte 100% italiano “Mortaretta”, basilico, 
origano, grana padano Dop

DON VITTORIO - 14 €
Con l’aggiunta di salamino piccante 100% italiano

Le 5 pizze di seguito hanno  
come base la VERA NAPOLI

DONNA CONCETTA - 14 €
Con l’aggiunta di filetti di alici del Mar Mediterraneo in 
olio di oliva

DON FRANCO - 14 €
Con l’aggiunta di porchetta di Ariccia IGP

DONNA TERESA - 14 €
Con l’aggiunta di prosciutto crudo di Parma DOP  
18/20 mesi

DON MATTEO - 14 €
Con l’aggiunta di salsiccia friulana del Salumificio 
“Lovison” di Spilimbergo (PN)

BURRATINA 
PUGLIESE
+3,5 €La tradizione non basta?

Fai delle aggiunte



ESCLUSIVE
DON NINO - 20 €
Fiordilatte 100% italiano, melanzane fritte, brie, salsiccia 
friulana, carpaccio di tartufo nero di Savini, porcini, basilico

DON LEO - 20 €
Fiordilatte 100% italiano, code di gambero, guanciale 
di Amatrice, julienne di zucchine fritte, granella di 
pistacchio, pomodorini semi-secchi, burratina pugliese

DONNA SANDRA - 18 €
Polpa e pelati di pomodoro 100% italiano “Oro del 
Vesuvio”, basilico di Albenga, stracchino di malga, 
cipolla caramellata, pomodorini freschi, porchetta di 
Ariccia IGP

DON GIUSEPPE - 16 €
Polpa e pelati di pomodoro 100% italiano “Oro del 
Vesuvio”, cipolla caramellata, melanzate fritte, pomodorini 
freschi, mozzarella di bufala campana, origano e basilico

BIANCHE
LA CACIO&PEPE - 15 €
Fiordilatte 100% italiano, pecorino sardo semistagionato, 
Pepe Nero, cubetti di melanzane fritte, basilico di 
Albenga, salsiccia friulana

LA GENOVESE PRO - 16 €
Fiordilatte 100% italiano, Salamino, Olive Liguri, 
pomodorini a fine cottura, Pesto di Basilico di Albenga, 
Burratina Pugliese

LA PISTACCHIOSA - 17 €
Fiordilatte 100% italiano, crema e granella di pistacchio 
di Bronte DOP, burratina pugliese, speck

LA CAMILLA - 18 €
Fiordilatte 100% italiano, salmone affumicato norvegese, 
burratina pugliese, olive liguri, rucola

= pizza bianca

= privi di carne e di pesce

LE PIÙ NOMINATE

MELISSA - 10 €
Mozzarella, zucchine fritte, scamorza, sfilacci di cavallo

VECCHIA TERESA - 12 €
Pomodoro, mozzarella, cipolla, porcini, pancetta stufata, 
stracchino

CLAUDIO - 14 €
Pomodoro, mozzarella, salamino, porcini, pomodorini 
semi-secchi, olive liguri, burratina pugliese, basilico

DAG - 12 € 
Mozzarella, friairielli, scamorza affumicata, olive liguri, 
salsiccia

FRANCESCO - 10 €
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, cipolla, patate al forno

BURRATINA 
PUGLIESE
+3,5 €

FARINA
INTEGRALE BIO

+2 €

IMPASTO
BIGA 72H

+3 €

possibilità di inserire 
MOZZARELLA 

SENZA LATTOSIO



SOFIA - 12 €
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo di Parma DOP 
18/20 mesi, burratina pugliese, noci

GIOVANNI - 9 €
Pomodoro, mozzarella, acciughe, olio all’aglio, 
mozzarella di bufala campana DOP, origano, basilico

PLANETARIA - 11 €
Mozzarella, salsiccia, stracchino, funghi, patate al forno

PIERPAOLO - 10 €
Pomodoro, mozzarella, radicchio, pancetta stufata, 
stracchino

CAPRESE - 10 €
Pomodoro, mozzarella, pomodorini, mozzarella di 
bufala, origano, basilico

LA FORNACE SPECIAL - 13,5 € 
Pomodoro, mozzarella, stracchino, porcini, prosciutto 
cotto a fine cottura, rucola, grana

LUCA - 8 €
Mozzarella, gorgonzola DOP, noci

LA LIGURE - 8,5 €
Pomodoro, mozzarella, olive liguri, pomodori semi-
secchi, origano, basilico

DE ROSA - 13,5 €
Pomodoro, mozzarella, zucchine fritte, code di gamberi, 
pomodorini

SETTE NANI - 13 €
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, 
salamino, peperoni, olive, carciofi

ESTATE - 12 €
Pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala campana 
DOP, prosciutto crudo di Parma DOP 18/20 mesi, 
pomodori semi-secchi

LE VOSTRE
NEW ENTRY
BETTY - 15 €
Mozzarella, code di gambero, friarielli, olive liguri, noci 
sgusciate

FEDE - 12 €
Pomodoro, mozzarella, salamino, melanzane fritte, 
grana a scaglie, basilico

NICO - 15 €
Mozzarella, crema e granella di pistacchio, tonno, 
pomodorini semi-secchi, olive liguri, basilico

VEGETARIANA - 13 €
Pomodoro, mozzarella, funghi, carciofi, peperoni, 
melanzane, radicchio, cipolla

CAVALLINA - 10 €
Pomodoro, mozzarella, sfilacci di cavallo, rucola, grana 
a scaglie

LA FORNACE - 11 €
Pomodoro, mozzarella, porcini, porchetta di Ariccia IGP, 
grana a scaglie

TIROLESE - 9,5 €
Pomodoro, mozzarella, speck, gorgonzola DOP, funghi

SORRENTO - 11 €
Pomodoro, mozzarella, salamino, pomodorini, burratina 
pugliese, basilico

PER TUTTI I GUSTI



LE RIPIENE
Polpa e pelato di Pomodoro 100% italiano “Oro del 
Vesuvio”, mozzarella fiordilatte e basilico

RIPIENA 1 - 15 €
Prosciutto cotto e porcini
Ripieno bordo: ricotta

RIPIENA 2 - 15 €
Pancetta affumicata, olive liguri, cipolla 
Ripieno bordo: ricotta

I CALZONI
ALBERTO SORDI - 16 €
Pomodoro, mozzarella, pomodorini, ricotta, grana a 
scaglie, prosciutto crudo di Parma 18/20 mesi, rucola

CALZONE - 10 €
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, salamino

BURRATINA 
PUGLIESE
+3,5 €

possibilità di inserire 
MOZZARELLA 

SENZA LATTOSIO

60/110

Varianti:
Pizze Mignon - stesso prezzo
Pizze Battute - + 4 €
Pizze Doppia Pasta - + 3 €

60 CM (massimo 4 gusti)
Impasto farina “0” - 40 €
Impasto farina integrale Bio 100% - 43 €

110 CM (massimo 6 gusti) 
Impasto farina “0” - 70 € 
Impasto farina integrale Bio 100% - 73 €

Solo su prenotazione
per asporto e al tavolo

RISTOPIZZALAFORNACE.COM

Via G. Galilei 40,
35035 Mestrino Padova

+39 049 900 3050
info@lafornacepizzeria.com

Aperto tutti i giorni pranzo e cena

Chiuso il sabato a pranzo

Catering Giardino Cerimonie Musica Dj Eventi


