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Dedicato a chi continua a sostenermi
Al miei genitori, guide instancabili
Ai miei fratelli, supporti affidabili
Al miei collaboratori, compagni indispensabili
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LA FORNACE

Pizza, cucina, passione e famiglia.
Da piu di 60 anni, la tradizione
continua ancora, piu forte che mai.

Benvenuto alla Fornace,

desideriamo che la tua permanenza

qui rispecchile tue aspettative, ma
proveremo a fare di meglio.

Per qualsiasi consiglio o dubbio il nostro
staff & a tua completa disposizione.
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PER INIZIARE

DRINK

ANALCOLICI

ORANGE SUN - 4 €
Aperitivo fresco e dissetante per chiama
i sapori delicati.

Succo d'arancia, lemon Schweppes,
ginger beer, fettina d'arancia

MANGHITAS - 4 €
Aperitivo analcolico dal gusto esotico, dolce
e inebriante.

Succo d'ananas, sciroppo al mango, lemon
e tonica Schweppes, fettina di lime

ALCOLICI

APERITIVO?

SPRITZ APEROL - 4 €
SPRITZ CAMPARI - 4 €
AMERICANO -6 €
NEGRONI - 6 €

HUGO - 4,5 €

MOJITO -7 €

MOJITO ANALCOLICO -6 €

CORTESINO GINGER ROSSO BIO -3,5€

TROPICAL SPRITZ -5 €
Cocktail delicato dal gusto tropicale

Passion fruit, prosecco, soda, fettina di lime

MARY TONIC - 5,5 €
Un cocktail dal sapore deciso, fresco
e intrigante.

Vodka aromatizzata da noi al rosmarino
e scorza di limone, tonica, rametto di
rosmarino e fettina di limone

GINTONIC -6 €
Con Greenall's Gin e Kinley Tonic

GIN TONIC PREMIUM -8 €

Gin disponibili
GIN DRY. YOSHI NAMA LITTLE TOKYO 45°

GIN ARGINTUM-925
Gin PIERO

Toniche disponibili
CORTESE Premiium light tonic
CORTESE S-cortese Botanic pure tonic



FRITTINI i 8

IL MISTO DI FRITTINI FORNACE -18 € X OLIVE ASCOLANE -5 € XK
PATATINE DIPPERS CON BUCC.IA'- 5€ ‘ b 3 CHICKEN NUGGETS DI POLLO -6 € K

BASTONCINI DI MOZZARELLA FILANTE -6€ W X  VERDURE MISTE PASTELLATE-6€ W X

‘ = privi di carne e di pesce

B o C C o N C I N I * = gquesto piatto contiene
- alimenti decongelati

BOCCONCINI DI PIZZA FRITTANT Q@

Con salsa di pomodoro pelato 100% italiano,
basilico e Grana Padano DOP

BABY (3pz) NORMAL (6pz)  LARGE (10 pz)
6€ 10€ 15€

BOCCONCINI DI PIZZA FRITTA N2

Con'prosciutto Crudo di Parma DOP 18/20 mesi
e Burratina Pugliese

BABY (3pz) NORMAL (6pz)  LARGE (10 pz2)
7€ 13€ 19€

BOCCONCINI DI PIZZA FRITTAN3 Q@

Con crema e granella di Pistacchio di Bronte DOP e
Burratina Pugliese

BABY (3pz) NORMAL (6pz)  LARGE (10 pz)
7€ 13€ 19€




* = pizza bianca
‘ = privi di carne e di pesce

* = questo piatto contiene
alimenti decongelati

| nostri cavalli di battaglia!

All'impasto di queste pizze
vengono dedicate 72 ore tra
maturazione e lievitazione.
Crazie alla biga riusciamo a
ottenere un cornicione alto
e morbido e a garantire alta
digeribilita e leggerezza



La Regina delle Pro

\
VERA NAPOLI-12€ @

Polpa e pelato di Pomodoro 100%
italiano “Oro del Vesuvio”, Mozzarella di
Bufala Campana Dop, Fiordilatte 100%
italiano “Mortaretta”, basilico, origano,
grana padano Dop

BURRATINA
PUGLIESE

La tradizione 35 €

non basta?
Fai delle aggiunte

Le 5 pizze di seguito hanno come
base la VERA NAPOLI

DON VITTORIO -14 €

Con l'aggiunta di salamino piccante 100%
italiano

DONNA CONCETTA-14 €

Con l'aggiunta di filetti di alici del Mar
Mediterraneo in olio di oliva

DON FRANCO - 14 €
Con I'aggiunta di porchetta di Ariccia IGP

DONNA TERESA - 14 €

Con I'aggiunta di prosciutto crudo di Parma DOP
18/20 mesi

DON MATTEO - 14 €

Con l'aggiunta di salsiccia friulana del
Salumificio “Lovison” di Spilimbergo (PN)

BIANCHE

LA CACIO&PEPE-15€ 3%

Fiordilatte 100% italiano, pecorino sardo semistagionato,
Pepe Nero, cubetti di melanzane fritte, basilico di
Albenga, salsiccia friulana

LA GENOVESE PRO-16 € $i¢

Fiordilatte 100% italiano, Salamino, Olive Liguri,
pomodorini a fine cottura, Pesto di Basilico di Albenga,
Burratina Pugliese

LA PISTACCHIOSA -17 € 3%

Fiordilatte 100% italiano, crema e granella di pistacchio
di Bronte DOP, burratina pugliese, speck

LACAMILLA-18 € ¢

Fiordilatte 100% italiano, salmone affumicato
norvegese, burratina pugliese, olive liguri, rucola

ESCLUSIVE

DONNINO-20€ S NEW

Fiordilatte 100% italiano, melanzane fritte, brie,
salsiccia friulana, carpaccio di tartufo nero di Savini,
porcini, basilico

DONLEO-20€ % NEW

Fiordilatte 100% italiano, code di gambero, guanciale
di Amatrice, julienne di zucchine fritte, granella di
pistacchio, pomodorini semi-secchi, burratina pugliese

DONNA SANDRA - 18 € NEW

Polpa e pelati di pomodoro 100% italiano “Oro del
Vesuvio”, basilico di Albenga, stracchino di.malga,
cipolla caramellata, pomodorini freschi, porchetta
di Ariccia IGP

DON GIUSEPPE-16 € W

Polpa e pelati di pomodoro 100% italiano “Oro del
Vesuvio”, cipolla caramellata, melanzate fritte, pomodorini
freschi, mozzarella di bufala campana, origano e basilico



Le pizze dedicate ai nostri

// // clienti, amici e collaboratori

Se vuoi che anche la tua pizza entri nel
nostro prossimo menu mandacela con un

PIZZE E=
OIS
LE PIU NOMINATE

IMPASTO FARINA
BIGA 72H INTEGRALE BIO

+3 € +2 €

BURRATINA possibilita di inserire
PUGLIESE MOZZARELLA
+3'5 € SENZA LATTOSIO

MELISSA-10€ $¢

Mozzarella, zucchine fritte, scamorza, sfilacci
di cavallo

VECCHIA TERESA - 12 €

Pomodoro, mozzarella, cipolla, porcini, pancetta
stufata, stracchino

CLAUDIO -14 €

Pomodoro, mozzarella, salamino, porcini,
pomodorini semi-secchi, olive liguri, burratina
pugliese, basilico




DAG-12€ S

Mozzarella, friairielli, scamorza affumicata, olive
liguri, salsiccia
FRANCESCO -10 €

Pomodoro, mozzarella, salsiccia, cipolla, patate
alforno

SOFIA-12 €

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo di Parma
DOP 18/20 mesi, burratina pugliese, noci

GIOVANNI -9 €

Pomodoro, mozzarella, acciughe; olio all’'aglio,
mozzarella di bufala campana DOP, origano, basilico

PIERPAOLO -10 €

Pomodoro, mozzarella, radicchio, pancetta stufata,
stracchino

LUCA-8€ % WV

Mozzarella, gorgonzola DOP, noci

PLANETARIA -T1 € *

Mozzarella, salsiccia, stracchino, funghi, patate
al forno

CAPRESE-10€ W

Pomodoro, mozzarella, pomodorini, mozzarella
di bufala, origano, basilico

LA FORNACE SPECIAL - 13,5 €

Pomodoro, mozzarella, stracchino, porcini,
prosciutto cotto a fine cottura, rucola, grana

LALIGURE-85€ W

Pomodoro, mozzarella, olive liguri, pomodori
semi-secchi, origano, basilico

ESTATE -12 €

Pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala campana
DOP, prosciutto crudo di Parma DOP 18/20 mesi,
pomodori semi-secchi

DE ROSA - 13,5 €

Pomodoro, mozzarella, zucchine fritte,; code di
gamberi, pomodorini

SETTE NANI - 13 €

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi,
salamino, peperoni, olive, carciofi

SORRENTO -1 €

Pomodoro, mozzarella, salamino, pomodorini,
burratina pugliese, basilico

TIROLESE - 9,5 €
Pomodoro, mozzarella, speck, gorgonzola DOP, funghi

VEGETARIANA-13€ W

Pomodoro, mozzarella, funghi, carciofi, peperoni,
melanzane, radicchio, cipolla

CAVALLINA -10 €

Pomodoro, mozzarella, sfilacci di cavallo, rucola,
grana a scaglie

LA FORNACE-11 €

Pomodoro, mozzarella, porcini, porchetta di Ariccia
IGP, grana a scaglie

LEVOSTRE

NEW ENTRY

BETTY-15€ ¢ NEW

Mozzarella, code di gambero, friarielli, olive liguri,
noci sgusciate

FEDE-12 € NEW

Pomodoro, mozzarella, salamino, melanzane fritte,
grana a scaglie, basilico

NICO-15€ S NEW

Mozzarella, crema e granella di pistacchio, tonno,
pomodorini semi-secchi, olive liguri, basilico



' PER TUTTI | GUSTI

1 CALZONI

ALBERTO SORbI -16 €
Pomodoro, mozzarella, pomodorini, ricotta,

grana a scaglie, prosciutte crudo di Parma
~18/20 mesi, rucola

CALZONE-10 €
Pomodoro,'m'bzz'a-rella, prosciutto, funghi,
salamino % :

LE RIPIENE

Polpa e pelato di Pomodoro
100% italiano “Oro del Vesuvio”,
mozzarella fiordilatte e basilico

RIPIENA1-15 €

Prosciutto cotto e porcini
Ripieno bordo: ricotta

RIPIENA2-15€

Pancetta affumicata, olive liguri, cipolla
Ripieno bordo: ricotta




PIZ%

Solo su prenotazione
per asporto e al tavolo

60 CM (massimo 4 gusti)
Impasto farina “0” - 40 €
Impasto farina integrale Bio 100% - 43 €

110 CM (massimo 6 gusti)
Impasto farina “0" - 70 €
Impasto farina integrale Bio 100% - 73 €

BURRATINA possibilita di inserire

PUGLIESE MOZZARELLA
.|.3,5 € SENZA LATTOSIO

Varianti:

Pizze Mignon - stesso prezzo
Pizze Battute - + 4 €
Pizze Doppia Pasta-+3 €

Coperto pizzeria-1,5€

NB: per informazioni su ingredienti
e allergeni contenuti nei nostri
piatti e nelle nostre pizze puoi
richiedere la documentazione al
personale in servizio.




IL RISTORANTE

Quella che vi proponiamo € una cucina semplice, ma dai
sapori unici e intensi.

Scegliamo esclusivamente ingredienti di prima qualita,
per garantirvi sempre gusti e profumi autentici.

Ciascuno dei nostri piatti viene preparato al momento e
per questo necessita del corretto tempo di preparazione.

Oltre ai piatti presenti nel menu, potete chiedere al
nostro staff di indicarvi anche | NOSTRI PIATTI DEL
GIORNO, preparati secondo la stagionalita del momento
e dedicati a chi ama provare cose nuove! Sempre con
diverse proposte, fresche ogni giorno!



ANTIPASTI

MOSCARDINI'ALLA VITTORIO - 14 € NEW

Su crostone caldo amalgamati'con salsa di SPIEDINO DI CODE
. DI GAMBERO

+4 €

pomodoro

TRILOGIA DI CAPESANTE - 13,5 € * NEW
Tre sapori sempre differenti a'piacere dello chef

CODE DI GAMBERO IN FESTA - 13 € X

Un mix deciso tra code di gambero,
zucchine fritte e pomodorini

COZZE E VONGOLE IN'SALSA -13 €

Il profumo del mare tra pomodoro, pomodorini
e crostini

LA PIOVRA TIEPIDA -14 € X
Accompagnata da olive liguri, patate e pomodorini

IL MISTO DEL MARE -18 € X
Su disponibilita e fantasia dello chef... Chiedete pure!

LA TARTARE DI TONNO PINNE GIALLE -22 € X
Profumi di Tropea, olive liguri e pomodorini

IL FRESCO TRICOLORE -10 € W

Incontro delicato tra pomodoro, bufala, basilico e
origano di Pantelleria

Q - privi di carne e di pesce

AFFETTATI MISTI CON BURRATINA PUGLIESE - 15 € X - Sluzsio [pleiio Corilisne
alimenti decongelati

Il classico antipasto all'italiana



‘ = privi di carne e di pesce

* = questo piatto contiene
alimenti decongelati

| fusilloni sono prodotti da AgriAton
Agricoltura Sostenibile di Cervarese
Santa Croce (PD).

Impasto creato da un Blend di grani
antichi da coltivazione omeointuitiva
nel pieno rispetto della biodiversita,
macinati a pietra trafilati a bronzo.

NB: per informazioni su ingredienti
e allergeni contenuti nei nostri
piatti e nelle nostre pizze puoi
richiedere la documentazione al
personale in servizio.



1 FUSILLONI DI
ELEONORA ELEO-15€ NEW

Accompagnati da pesto e granella di pistacchi,
guanciale, pomodorini semi-secchi e burratina

| nostri best seller l i
~~

LO SCOGLIO 1975 -18 € XK

Un sodalizio del mare, dal 1975 la medesima
ricetta, codificata e custodita nelle TAGLIATELLE NONNA CONCETTA-12 €

nostre cantine Come usava Concetta: tagliatella all'uovo fatta in casa,
ragu misto di carne, pomodoro pelato e grana D.O.P.
PAELLA ALLA VITTORIO

- 25 € a porzione SR BLeSPE CAPESANTE, PISTACCHIO

(Minimo 2 persone) +4 € E POMODORINI-18 € >k NEW

A modo nostro, solo di pesce Un mix veramente cremoso!
- - Paccheri, spaghetti o linguine? Scegli tul!
PACCHERI SCIUE SCIUE
-Nn<€ ‘ BURRATINA
PUGLIESE LE VONGOLEE IL

La ricetta della tradizione
g g +3,5 € POMODORINO FRESCO - 16 €

; . : o
pomodorino fresco e basilico Un classico connubio!

Paccheri, spaghetti o linguine? Scegli tu!

RISOTTO ALLA MARINARA-18 € X

Cozze, vongole, seppie, calamari, gamberi e chi
piu ne ha piu ne metta

GNOCCHI VICENTINI - 13 €

La morbidezza degli gnocchi incontra il sapore
deciso del baccala alla vicentina

CACIOE PEPE-12€ Q

Il Gusto del Pecorino Sardo semistagionato in
tutta la sua semplicita. Chiedi allo staff la variante
con code di gambero!

Paccheri, spaghetti o linguine? Scegli tu!

RISOTTO AL CHIANTI
CON PECORINO -13 €

L'incontro tra due sapori decisi

| FUSILLONI DEL VEGETARIANO - 13 € Q

Accompagnati da pomodorini semi-secchi, olive
liguri e basilico




ECON
SECONDI

NB: per informazioni su ingredienti
e allergeni contenuti nei nostri
piatti e nelle nostre pizze puoi
richiedere la documentazione al
personale in servizio.

= questo piatto contiene
alimenti decongelati




| nostri best seller

\‘
TAGLIATA DI PICANHA TEYS
BLACK ANGUS AUSTRALIA- 23 €
Taglio nobile del manzo particolarmente
gustoso, corrispondente alla punta di sottofesa.
Su uno dei lati € presente un caratteristico
strato di grasso spesso 1 cm. Preparata prima
in forno e poi alla griglia, € certificata Teys con
standard di elevata qualita garantiti da MSA
(sistema di classificazione delle carni). Servita
a fette accompagnata da salsa tartara.

IL FRITTO DELLO CHEF GIO - 25 € *
Edizione limitata

Seppie, calamari, verdure pastellate, gamberone,
code di gamberi, capesante

SPIEDINO DI CODE
DI GAMBERO

+4 €

TAGLIATA 2.0 - 20 € NEW

Tagliata di scamone di Black Angus U.S.A,,
rucola, pomodorini semi-secchi, glassa di aceto
balsamico e fiocchi di sale

TOMAHAWLK, FIORENTINA, COSTATE DI
CUBEROLL AUSTRALIANO SENZA OSSO -
6/10 € all’'etto - secondo disponibilita

STRACCETTI DI POLLO
AL ROSMARINO -11 €

TAGLIATA DI SCAMONE BLACK
ANGUS U.S.A.CONBBQ-18 €

TONNO SCOTTATO -22€ > NEW

Con pomodorini semi-secchi, olive liguri
e salsa teriyaki

TRANCIO DI SALMONE

PISTACCHIOSO - 20 € NEW

BACCALA ALLA VICENTINA CON
MATTONCINI DI POLENTA-18 € X

IL FRITTO DI SEPPIE,
CALAMARI E GAMBERI -16 € X

SEPPIE E CALAMARI Al FERRI - 14 € X

CONTORNI

VERDURA COTTA -6 €

INSALATA MISTA - 4,5 €
VERDURE GRIGLIATE - 6 €
PATATE AL FORNO -5 €




NON MANCANDO...

Con pan"‘e al latte artigianale del panificio -
Mestrino, sono ‘accompagnati da patatine
Dippers con buccia e salsa barbecue

IL WAGYU BURGER -22 € X =~
DOUBLE - 29€

Hamburger di Wagyu australiano 200 gr con
insalata verde, pomodoro a fette, cheddar

N.1-14€ 3k
DOUBLE - 18€

Hamburger di Chianina 200 gr con
insalata verde, pomodoro a fette, Asiago

N.2-16 € Xk
DOUBLE - 20€

Hamburger di Chianina 200 gr con insalata
verde, pomodoro a fette, Asiago, cipolla
caramellata, bacon

s BUIRIGIER
URGER
SYIRIGIER




|:| NgAM @ N SPIEDING DI CODE
INSALATONE &=
INISANIWAYR@IN R

L'AFFUMICATA -13,5€  NEW

Insalata verde, pomodorini, misticanza, salmone affumicato
norvegese, olive liguri e mozzarella di bufala campana DOP

DEL CASALE - 12 €

Insalata verde, pomaodorini, carote, misticanza, tonno,
mais, Asiago

LA CAMPANA -10 €

Insalata verde, misticanza, pomodorini, carote, mozzarella
fior di latte, prosciutto cotto

DELLO CHEF -12 €

Insalata verde, misticanza, carote, sfilacci, zucchine
grigliate, grana a scaglie

LA PESCATORA -15€ X
Insalata verde, misticanza, pomodorini, code di gamberi,

piovra, olive liguri Q= privi di carne e di pesce

ESTIVA-11 € ‘ * = questo piatto contiene

ol ¢ 1 ¢ alimenti decongelati
Insalata verde, misticanza, arancia, ananas, noci e Asiago



MENU PER
BAMBINI

E NON SOLO...

Tutti comprensivi di coperto pit una bevanda
a scelta tra bibita piccola alla spina, acqua da
75 cl o succo di frutta.

Promozione non valida con altre scontistiche
0 promozioni in corso.

STEAK& CHIPS -14 € X
Cotoletta di pollo con patatine fritte e salsa barbecue

WURSTEL & CHIPS -14 € X
Woaurstel alla griglia con patatine fritte e salsa barbecue

PATATOSA BABY -12 € X

VIENNESE BABY -12 €

VIENNESE + PATATINE BABY -13€ X
GNOCCHI O TAGLIATELLE AL POMODORO -12 €
GNOCCHI O TAGLIATELLE AL RAGU - 12 €

GELATO - 4,5€

* = questo piatto contiene
alimenti decongelati

NB: per informazioni su ingredienti
e allergeni contenuti nei nostri
piatti e nelle nostre pizze puoi
richiedere la documentazione al
personale in servizio.



E PER FINIRE...

DESSERT

Richiedi alle nostre addette la
LISTA DEI DOLCI ARTIGIANALI DEL GIORNO
PREPARATI DALLA NOSTRA CUCINA!

Da4,5€al0€

SORBETTI

SORBETTO al limone/caffé - 3,5 €

SORBETTO FORNACE (limone e liquirizia) - 4 €
SORBETTO LI & CA (caffe e liquirizia) - 4 €
SORBETTO REGINA (caffe e Baileys) - 4 €

SORBETTO OF MIRTILLO BONOLLO
(limone e amaro of mirtillo) - 4,5 €

CAFFETTERIA

CAFFE (espresso o decaffeinato) - 1,5 €

MACCHIATONE - 2 €
CAFFE CORRETTO -2 €
CAFFE DELLA CASA (leggermente alcolico) - 3,5 €

ORZO -2 €

DIGESTIVI E
DISTILLATI

H BY HINE FINE CHAMPAGNE
COGNAC VSOP -9 €

JANNEAU GRAND ARMAGNAC AOC12Y.0.-10 €
BARCELO RON IMPERIAL RIS. - 15 €

BASQUE MOONSHINERS WHISKY BIKKUN -10 €
DOUGLAS LAIN WHISKY BIG PEAT - 10 €
DOUGLAS LAIN WHISKY SCALLYWAG -10 €



D)
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BIBITE
32 IES

QUALCOSA DA BERE?

IN BOTTIGLIA

%)
)

ALLA SPINA

ACQUA 75cl-3 €
Naturale - Panna

Frizzante - San Pellegrino

BIBITE IN BOTTIGLIA DI VETRO 33cl- 4 €

Coca Cola e Coca Cola Zero

Pepsi e Pepsi Zero
Fanta
Sprite
Tonica

BIBITE

Pepsi Regular 30 cl - 3,5 €
Pepsi Regular50cl-5 € '
Pepsi Zero 30 cl - 3,5 €

Pepsi Zero50cl -5 €

Schweppes Lemon 30 cl - 3,5 €
Schweppes Lemon 50cl -5 €

The alla pesca e al limone Lipton 30 cl - 3,5 €
The alla pesca e al limone Lipton 50 cl -5 €
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Prova la Birra Fornace

Birra artigianale in collaborazione con
Birrificio GiustoSpirito

NIPPON PALE ALEO,33L-55€

Si presenta naturalmente velata, di

un bel colore dorato chiaro con una
schiuma particolarmente compatta.
All'olfatto i luppoli utilizzati la rendono
fine ma al contempo profumatissima,
incuriosendo il naso con sentori di fiori
bianchi, frutta a polpa chiara e agrumi

Una birra € buona guando &
spillata bene!

A “La Fornace” si esegue SOLO una
spillatura RIGOROSA perché serviamo
una BUONA BIRRA!

A La Fornace siamo dei veri appassionati di birra!
Per questo motivo, oltre ad eseguire un’attenta
selezione dei prodotti da offrire ai nostri clienti,
ci impegnamo a servire una birra spillata a
regola d'arte.

La birra non & una bibita gassata qualsiasi e
non puo essere trattata come tale; ecco perché
il nostro staff frequenta dei corsi specifici,
teorici e pratici, per imparare a conoscere
I'affascinante mondo della birra.

% » LA FORNACE ) B¢

<

NIPPOMN PALE ALE

BEELA 100% TTALLERA

WL BRLiLi an, Wi 9

E utile sapere che:
La presenza della schiuma serve ad
impedire l'ossidazione del prodotto a
contatto con l'aria.

La schiuma deve essere “compatta’, libera
da grosse bolle di CO2.

Ogni birra ha il proprio bicchiere, studiato ad
hoc per esaltarne tutti gli aromi.

Una birra spinata come si deve, non gonfia
la pancia e non fa male alla testa.



BIRRE ALLA SPINA

PAULANER ORIGINAL %S
Grado'alc. 4,9 % : ; ‘
020L-35€-040L-55€

La classica:birra'monacense da bere al Biergarten.
Una straordinaria bionda dorata, elegante ma dotata di

un aroma robusto. La schiuma si forma perfettamente nel
boccale; E frizzante, delicata e leggermente luppolata: tutto
cio la rende una perfetta birra chiara.

GIESINGER PILS ;
Grado alc. 5,7 % 5 .
030L-4€-050L-6,5€

Poco miele, niente burro, dolcezza molto contenuta e una

fragranza davvero non comune. Delizia il palato con un bel mix di
cereali con un lievissimo accenno al miele. Leggera e scorrevole.

==X
A
KN ens

HOPFNER KRAUSEN - ESTIVA

Non filtrata - Grado alc. 5,1 %
030L-4€-050L-6€

Risulta torbida grazie ai lieviti presenti e non filtrati. La
schiuma.e compatta e molto persistente, dal leggero gusto
acidulo e luppolato, che la rendono dissetante e facile da bere.

PAULANER ZWICKL - INVERNALE AN
Grado alc. 5,5 % @

030L-4€-050L-6,5€ \
New entry 2017 in.casa Paulaner: torbida peri lieviti in
sospensione, la schiuma cremosa racchiude un gusto molto
abboccato, leggermente acidulo, con un corpo rotondo e
piacevolissimo che terminain un finale elegante e pulito
grazie al pregiato luppolo Hersbrucker utilizzato.

MAISEL IPA - INVERNALE v
Grado alc. 52 %
030L-4€-050L-6%€
Superba lpa tedesca con un'‘amarezza astringente ben misurata.
Dal colore ambrato al gusto ricorda malti di caramella dolce.

MAISEL PALE ALE - ESTIVA
Grado alc. 52 %
030L-4€-050L-6€
Complessa e allo stesso tempo estremamente bevibile, questa
pale ale dorata, fresca e fruttata e prodotta in pieno stile
americano. Ben 5 varieta di luppolo diverse, per un'esperienza
indimenticabile per le papille gustative. Puo regalare grandi
emozioni a tutti, dai pit esigenti ai novizi, grazie ai sentori di
frutta tropicale e agrumi per una bevuta mai impegnativa ed
estremamente godibile.

PAULANER SALVATOR
Grado alc. 7.9 %
030L-4€-040L-6€
Prodotto di punta della Paulaner fin dal ‘600, ha un colore
ambrato intenso, con venature rustiche; la schiuma e di color
caffelatte, morbida e persistente. Il malto si fa sentire con
decisione in tutte le fasi della degustazione: dall'aroma di
cereale tostato, al gusto di toffee e alcol, per concludere su un
finale che, dopo una breve, ispirata nota di luppolo, produce
uno squisito e duraturo retrogusto di pane fresco.

PAULANER WEISS - INVERNALE A
Non filtrata - Grado alc. 5,5 %
030L-4€-050L-6,5€ ceZ

E la birra pit venduta dalla birreria. Il lievito speciale le dona
un carattere spumeggiante, delicato e fruttato con un lieve
aroma di lievito. E impossibile non notare la tonalita arancione,
la torbidezza e la schiuma robusta.

CORSENDONK BLANCHE - ESTIVA %
Non filtrata - Grado alc. 4,5 % | e |
033L-45€ =

Birra bianca di frumento, non filtrata, prodotta in Belgio,

dal colore oro e dal profumo classico di lievito. Ha un sapore
intenso, agrumato, con un amaro ben equilibrato e sentori di
limone e spezie. Artigianale, dissetante e molto beverina.




ENOTECA
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Per fare il Taurisium si intrecciano il vento,

il sole, la pioggia, in una danza che ha come
palcoscenico le colline di Conegliano e
Valdobbiadene e la Marca Trevigiana. | vitigni
di Glera abbracciano la terra e da questa
unione nasce il prosecco, un dono grandioso.

Il nostro compito & quello di rispettare questo
spettacolo meraviglioso, che ogni anno si
ripete su equilibri delicati e che sempre riesce
a stupire gli estimatori di tutto il mondo.

PROSECCO DOCG VALDOB. EXTRA DRY
Cantina Taurisium - 18 € - flGte - 3,5 €

PROSECCO DOCG VALDOB. BRUT
Cantina Taurisium - 18 € - fl(te - 3,5 €

ENOTECA -

VINI DELLA
CASA '

VINO “LA FORNACE” FlGte - 3,5 €

M

VINO “LA FORNACE" Bottiglia 0,75L -15 €

Prodotto da Tenuta Monte San Giorgio
Cabernet Franc, Pinot Grigio, Raboseo




VINI ROSSI

VALPOLICELLA CLASSICO - 7/5cl
Cantina Monte del Fra - 20 € - flGte - 4 €

VALPOLICELLA CLASS. SUP. RIPASSO - 75 cl
Cantiha-Monte del Fra - 29 € - fl(te - 5,5 €

MERLOT RIS. “CASARA ROVERI” - /5 cl
Cantina'Dal Maso - 36 € - flGte - 5,5 €

ROSSO CABERNET/MERLOT “PIANORO” - 75 cl
Cantina Terra Felice - 18 € - fl(ite - 4 €

BOLGHERI DOC “ROSSO DI MARTE” - 75 cl
Cantina Ruffino - 40 € - fllite - 6 €

BAROLO RIS. “LA VOLTA” - 75 cl
Cantina Viberti - 90 €

PINOT NERO ALTO ADIGE
BLAUBURGUNDER DOC - 75 cl
Cantina Meran - 30 €

LE BOLLICINE

VINI BIANCHI

PROSECCO DOC BRUT - 75 ¢l
Cantina La'Costa F.lli Facchin-15 € - flGte -3 €

LESSINI DURELLO DOC RISERVA PAS DOSE
MET. CLAS. - 75 cl
Cantina Dal Maso - 40 € - f|Gte - 5,5 €

TRENTO DOC BRUT MET. CLAS. - 75 cl
Cantina Cesarini Sforza - 28 € - flGite - 5 €

TRENTO DOC BRUT ROSE MET. CLAS. - 75 cl
Cantina Cesarini Sforza - 30 € - fllte - 5,5 €

TRENTO DOC BRUT RISERVA

“AQUILA REALE" - 75 cl
Cantina Cesarini 'Sforza - 75 €

GAMBELLARA DOC “CA’ FISCHELE” - 75 cl
Cantina Dal Maso - 20 € - flGte - 4 €

MOSCATO GIALLO ALTO ADIGE
GOLDMUSKATELLER DOC - 75 cl
Cantina Meran - 30 €

LUGANA - 75 cl
Cantina Monte del Fra - 22 € - fllite - 4 €

GEWURZTRAMINER FESTIVAL - 75 cl
Cantina Meran - 24 € - flGte - 4,5 €

RIBOLLA GIALLA COLLIO
SLOVENO REBULA - 75 cl
Cantina Muzic - 22 € - flite - 4,5 €

RIESLING ALSAZIA VIELLES VIGNES- 75 cl
Cantina Frey Sohler - 34 € - flGte - 5,5 €

VINI DA
DESSERT

SPUMANTE FIOR D'ARANCIO - 75 ¢l
Cantina La Costa F.lli Facchin - 15 € - flUte -3 €

PASSITO DI MOSCATO GIALLO
DELLE VENEZIE - 50 cl
Cantina F.lli Facchin - 25 € - flGte - 4 €

L’ENOTECA



GRAZIE E
BUON APPETITO!

Seguici sui social e sul nostro sito per scoprire
i prossimi appuntamenti e gli eventi musicali!

f LA FORNACE RISTO PIZZA MUSIC
www.ristopizzalafornace.com

Siamo disponibili per organizzare:
- Comunioni e cresime
- Cene aziendali
- Serate atema
- Feste di compleanno
- Party privati serali
- Feste di laurea
- Eventi di ogni genere
e tanta musica a richiesta!












